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probat,
I Orasului,

CAIET DE SARCINI

pentru atribuirea contractului de prestiri servicii de catering "Masd sdndtoasa"
pentru elevii din cadrul scolii Gimnaziale ”loan Bidescu”, Scolii Gimnaziale nr.3 si Liceului
Teoretic "Radu Popescu”, oras Popesti- Leordem, Judetul Ilfov



I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui sd tind cont de prevederile:

H.G. nr. 2412024 - privind instituirea Programului National "Masd sdndtoasda”.

l. Autoritatea contractanti: UAT oras Popesti- Leordeni, judet Ilfov
2. Valoarea estimatd a fost determinatd conform cerintelor din adresa nr. 25062/09.05.2024 a
Scolii Gimnaziale ”loan Badescu”, adresa nr. 25088/09.05.2024 a Scolii Gimnaziale Nr.3 si
adresei nr. 25110/09.05.2024 a Liceului Teoretic "Radu Popescu”, respectiv pentru 25 zile
efective de cursuri pentru care trebuie asigurate servicii de catering din cadrul Programul
National ”Masd sanatoasda” (PNMS) derulat pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul
scolar 2023-2024.

Conform adreselor mai sus mentionate, pentru anul 2023-2024, sunt inscrisi 2.594 elevi.

Conform structurii anului scolar 2024, in perioada Mai 2024 - Tunie 2024, mai este necesar
a se asigura ,,Masa sanatoasa” pentru 25 zile de cursuri efective ale elevilor.

Suma alocatd conform HG 24/2024 este de 15 lei/beneficiar, inclusiv 9% TVA, respectiv

13,76 lei fara TVA.

VALOAREA ESTIMATA A ACHIZITIEI
2.594 elevi x 25 zile x 13,76 lei/beneficiar = 892.336 lei fara TVA

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala nr. 3, Scoala Gimnaziala “loan Badescu” si
Liceului Teoretic “"Radu Popescu” Orag Popesti- Leordeni, judetul llifov, nu dispun in prezent de
cantind sau spatii amenajate in scopul servirii mesei, s-a optat ca suportul alimentar si fie un
pachet alimentar conform art. 3 alin. (1) punctul ¢) din HG 24/2024.

OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnicad a suportului
alimentar, tip sandwich si fruct, pentru elevii Scolii Gimnaziale “loan Badescu”, Scolii
Gimnaziale nr.3 si Liceului Teoretic "Radu Popescu” din Orasul Popesti- Leordeni, judetul
llifov, respectiv invadtdmant primar, invatdmant gimnazial si invatamant liceal.

DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

Contractul de achizitie se va derula pe parcursul desfasurarii activititilor didactice in
perioada mai-iunie, pand la sfarsitul anului scoalar 2023- 2024, operatorul economic avand
obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru elevii
care frecventeazd cursurile scolii gimnaziale ”Ioan Badescu”, scolii gimnaziale nr.3 si liceului
teoretic “Radu Popescu” din Orasul Popesti- Leordeni, judetul llfov, in cantitatile solicitate
zilnic de persoanele responsabile din cadrul unitatilor de invatamant.

CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente
contractului de prestari servicii de catering pachet alimentar, precum si valorile asociate acestuia
s-a tinut cont de:

e Numarul maxim de copii beneficiari din unitatilor de invitamant, care este repartizat astfel:
4 Anul scolar 2023 -2024 — 2594 beneficiari
v Numarul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului- 25 zile.

Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai elevii prezenti la activititile
didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucratoare.



Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numirul de pachete necesare,
iar acesta din urmd, va preda scolii, numarul de pachete corespunzitor numarului de elevi prezenti la
cursuri.

Unitatile de invafamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmarea documentelor ce stau la baza plitii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de cétre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite
si aprobate de unitatile scolare.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului in unitatea de invatdmant din judetul Ilfov, de reguld, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeazd, la decizia fiecarui Inspectorat Scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de invafimant, inspectii
tematice, rapoarte transmise lunar de citre unitatea de invatdmant cétre Inspectoratul Scolar Judetean
al Municipiului Bucuresti.

Conducerea unitéfii de invatdmant, desemneaza un coordonator local de program care poate fi
din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire
si de intretinere. In unititile de invdtdmant care functioneaza cu structuri scolare arondate se
desemneazd cite un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant constd in diverse tipuri de activititi,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuate cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidenta zilnicd a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare
periodica.

La nivelul unitétii de Invétdmant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea programului.

Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii.

Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sdndtoasd 1n unitétile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului Ministrului Sanitatii Publice nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor, scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sénitoase pentru copii si adolescenti.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activititi sunt stabilite de cétre conducerea
unitatii de invatdmant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si de particularititile specifice
fiecarei unitati de invatdmant.

Distribuirea pachetului alimentar in cadrul unititii de invataiméant se face de citre persoane
desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a
participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare,
referitoare la calificarea instruirii profesionale a personalului privind finsusirea notiunilor
fundamentale de igiena si cele referitoare la supravegherea sanititii lucratorilor.

Consiliul de adrninistratie al unitatii de invitamant, stabileste modalitatea prin care se va face
prezenta elevilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numérul de pachete alimentare care li se
. vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Unitatile de invatdamant, raspund in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suplimentului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza primirii produselor alimentare.

Nu se adaugda aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust.

Produsele furnizate trebuie sa provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalati, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai cu
mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinare i pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sénatoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrale sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pistrate pana
la servire in unitafile de invédtdgmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, In conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.



Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie Insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unititile de invatdmant care nu
au cantina, care permit consumul in conditii optime de igiena.

SPECIFICATII TEHNICE
I. Caracteristici generale.
Se va livra:

v" pachet alimentar;
e produse de panificatie - baton 80 g: maximum 50% din greutatea totala a pachetului;

e produse din carne si sau branzeturi/derivate din lapte (unt, cascaval, branzi) 40 g:
minimum 25% din greutatea totala a pachetului;

e legume (salatd sau ardei gras) 40 g: maximum 25% din greutatea totala a pachetului.
La acestea se va adauga un fruct la alegere: portocala/para/piersica/caisa etc.

Produsele alimentare vor fi livrate cétre Scoala Gimnaziald “Toan Badescu”, Scoala
Gimnaziald nr.3 si Liceul Teoretic "Radu Popescu”, zilnic, din unitdti autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pani la servire in unitatea de
invatamant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, In conformitate cu
prevederile legislatiei n vigoare.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractantd are la bazi variantele orientative de
meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica exemplificate in anexa 3
din Normele metodologie de aplicare a OUG 97/2018, redate mai jos:

Sandwish cu unt, suncé, cascaval si legume (rosii, castravete, salata, etc.)

Sandwish cu piept de pui la gratar sau pulpid de pui dezosatd la gratar cu legume crude
(gogosar, varza, morcov).

NOTA

Acelasi tip de sandwich nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La sandwish. se
adaugd un fruct (portocald/pard/piersicé/caisa, alternativ).

Fructele trebuie sa fie sdnatoase, fard urme de atacuri provocate de boli si sau daunitori.
Dac4, la nivelul unititii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. alin. (3) din O.U.G. nr. 97/2018 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. (3) din normele
metodologice de aplicare a prevederilor O.U.G. nr. 97/2018, prescolarii/elevii respectivi vor
beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabiliti pentru un
pachet alimentar/elev.

EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de invdfiméant va tfine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionind
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portiile, numarul de portii si numérul de zile de
cursuri precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitétile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaéniei, va pastra si va prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitdtile scolare, precum si documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz;
unitdtile de invafdmant, au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a marfii se Intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de
invdtdmant si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pct. 1 cétre unititile de nvatdmant vor pastra documentele
justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

CALIT ATEA PRODUSELOR
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005, privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,



cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi), trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrand de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de prestiri
servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul produselor transportabile de la operatorul economic
cétre unitatea scolard va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandwich-uri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE
Distributia pachetului alimentar insotit de fruct, se va face zilnic, dupa un program ce va fi
comunicat dupa semnarea contractului, de ciitre fiecare unitate de invatamant.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unititile de
invatamant numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si prntru
siguranta alimentelor,in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

METODE DE TESTARE SI CONTROL

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgenti a
Guvernului nr. 97/2018 se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiena, conform Ordinului Ministrului Sandtatii si al Ministrului Educatiei,
Cercetdrii si Tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si calificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea s#nitatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare a ahmentelm/hranel va
mentine igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
operatorului economic care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si citre
elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

In conformitate cu prevederile Regularnentului (UE) nr.1.169/2011 al Parlamentului
European §i al Consiliului din 25 octombrie 2011, privind informarea consumatorilor cu privire
la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,



produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmitoarele elemente
obligatorii:

e denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt, cascaval si
salata;

e lista ingredientelor;

e substante care provoaci alergii sau intolerante;

e cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e cantitatea neti;

data-limitd de consum, sub forma: ,,Expirid la data de ...", cu inscrierea necodificati a
zilel,

e lunii si anului;

e conditii de depozitare;

e declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald, trebuie sa contind urmitoarele elemente: valoare energeticd, grasimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica  Kj/kcal

Grasimi- g, din care
Acizi grasi saturati- g
Glucide- g, din care
Zaharuri g
Proteine g
Sare g

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formi de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spattul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;
Mentiune privind lotul; in cazul 1n care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lunii, an,
nu este necesara inscrierea lotului;

Avand 1n vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publica si care nu se supun
prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat", se va indica la livrare, printr-un document
scris care nsofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul---- data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT";

Pentru masa calda, preparatd in regim propriu, lista-meniu afisati la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante;

Numele si adresa operatorului din sectorul alimentar Imputernicit cu informarea consumatorilor.

PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI

Pregatirea si prepararea hranei se realizeaza de catre ofertant, cu respectarea legislatiei in
vigoare pentru acest tip de servicii si Normele metodologice de aplicare prezentate anterior.

Potrivit normelor minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru
elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sanitate Publicd, suportul alimentar este
livrat zilnic din unitéti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si
sunt péastrate, pana la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la
livrare in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

Prepararea hranei se va face in confonnitate cu necesititile calorice ale beneficiarilor.
Pentru siguranta si perisabilitatea microbiologic3, termenul maxim pentru consumul produselor



transportate este ziua producerii.

PRINCIPIl CARE TREBUIE RESPECTATE iN PREGATIREA MESEI PENTRU
ELEVI

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust.
2.Sarea iodata utilizatd nu trebuie sa contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

3.Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere).

4. Méncarea livratd, trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se n conditii
sanitar-veterinare §i pentru sigurata alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unitatile de invd{mant in care se desfasoard programul-pilot, au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unititii de invatimaint de a piastra 48 de ore probe din

pachetul alimentar servit elevilor. operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare
sa fie insotitad de o0 probé gratuitia a pachetului alimentar.

Notificari privind modificarea numéarului de elevi prezenti

In cazul in care, conform legislatiei In vigoare, programul scolar se modifica, iar numérul
de elevi prezenti fizic la cursuri scade, Autoritatea Contractanta are obligatia de a notifica
Prestatorul cu minim 24 ore inainte, pentru diminuarea numdrului de portii sau anuntarea
suspendarii obligatiei de a livra portii, pe ziua/perioada respectiva.

Personalul desemnat de cétre institutia contractantd si personalul responsabil cu servirea
hranei beneficiarilor autoritétii contractante, vor avea obligatia si dreptul de a numira si verifica
distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor activititi, cu prezenta reprezentantului
firmei furnizoare.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul desemnat de cétre autoritatea contractantd si personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autorititii contractante, vor avea dreptul si opreasci
distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat si inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzi cu
altele/alta corespunzitoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor
se va transmite ofertantului zilnic, pdna la ora 15.00 si va fi valabild pentru masa din ziua
urmatoare.

Nota de comanda se va transmite prin mail si/sau telefonic de administratorul autorititii
contractante sau de persoana care il inlocuieste. Nota de comanda va contine numarul de portii
ce vor fi servite beneficiarilor autorititii contractante.

In functie de necesititi, modalitatea de comandi se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

LIVRAREA HRANEI

Livrarile pachetelor alimentare vor avea loc de luni pana vineri.
Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmitoarele documente aviz de
insotire a marfii, declaratie de conformitate, semnate de reprezentantii autorititii contractante si
din partea ofertantului.

DURATA SERVICIILOR

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractului de achizitie publici ce se va Incheia in
urma procedurii de achizitie publica, cu incepere de la data semnarii contractului de servicii de
citre pdrti, pand la finalul anului scolar 2023- 2024.

TRANSPORTUL HRANEI LA UNITATILE DE INVATAMANT
Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de cétre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu
mijloace de transport autorizate, pana la unitatile de invataimant, unde se va preda persoanelor
responsabile cu servirea hranei din cadrul acestora, pe baza de documente legale insotitoare.
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unititile scolare, numai cu



mijloace auto autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

CERINTA ELIMINATORIE:

PRESTATORUL TREBUIE SA FACA DOVADA DETINERII A MINIM 2
mijloace auto de transport, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare, avind in vedere
cantitatea si locatiile de livrare.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE: CONDITII MINIME
IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sa constituie stocuri de sigurantd constdnd in alimente si materiale de
resortul hranirii la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractanti,
pentru a preintampina intreruperea procesului de preparare a hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previzute de legislatia in
vigoare (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar veterinare, declaratii
de conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autorititii contractante, ori de
cate ori aceasta le solicita, in copie si original.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatiei sanitar veterinare in vigoare.

Ofertantul trebuie sd asigure, In lipsa unor produse previazute in meniurile siptdmanale,
alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabila a conducerii
autoritdfii contractante, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

Ofertantul trebuie sd dovedeascd faptul ca dispune de capacitatea tehnicd prin utilajele
specializate pentru desfdsurarea exclusiva a activitatii de catering si personalul calificat pentru
furnizarea simultana a unui numar de 2594 portii zilnice.

Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea/pastrarea produselor agro-alimentare, cit si pentru prepararea,
depozitarea si transportul hranei.

Activitatea de hranire va fi realizata pe baza ,Meniului" sdptamanal, intocmit de citre
ofertant pe baza normelor de hrand, aprobat de responsabilul de proiect din partea unitatilor
scolare.

La intocmirea "Meniului" saptdmanal trebuie sa se tina cont de urmatorii factori: realizarea
unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, sortimentul
alimentelor prevazute in norma de hrand; anotimpul in care se aplica meniurile; realizarea unor
sandwich-uri cu gust apetisant, miros placut, agreate de beneficiari; o mancare si fie consistenti
si sd dea senzatia de satisfactie; sd fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cit si prin
tehnologia culinard);

Ofertantul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de cétre persoanele abilitate
din partea autoritatii contractante.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre persoanele desemnate in cazul constatirii unor
deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se cormunici imediat, In scris,
prestatorului. : ’ . .

Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre autoritatea
contractantd in termen de 2 zile, iar Inlocuirea alimentelor necorespunzatoare se va face in
termen de 1 ora.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autoritatii contractante 1 (una) proba
alimentard recoltatd din fiecare fel de méancare ce se va servi beneficiarilor autoritatii
contractante (mancare gatitd sau hranii rece). Proba alimentara va fi pastrati de cétre autoritatea
contractantd in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de legislatia
sanitard in vigoarc. De asemenea, hrana va fi verificatd obligatoriu de cétre personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

Mijloacele de transport: cel putin 2 autoutilitare mijloace auto de transport si 20 termobox-
uri cu inchidere ermeticd, folosite la transportul alimentelor trebuie, mentinute curate si in bune
conditii pentru a proteja alimentele de contaminare.



Mijloacele de transport si termobox-urile cu inchidere ermeticd, vor fi supuse dezinfectiei
conform normelor epidemiologice in vigoare.

Portiile de méincare vor fi transportate in termobox-uri profesionale, cu inchidere ermetica,
pentru un transport al alimentelor in conditii de sigurantd, care sa mentina calitatile nutritive ale
fiecarui produs.

Alimentele din mijloacele de transport s i/sau recipiente/termobox-urile trebuie amplasate
astfel incat sa fie protejate Impotriva contaminarii.

Mijloacele de transport s i/sau recipientele/termobox-urile folosite la transportul alimentelor
trebuie sd fie capabile sd mentind alimentele la o temperaturd adecvati si unde este cazul si poati
permite ca aceste temperaturi sa fie monitorizate.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreazd la prepararea hranei trebuie si aibd, analizele medicale la zi si
sd respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la
angajare §i periodic al personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea,
prelucrarea alimentelor si distribuirea hranei preparate se va efectua in conformitate cu Normele
de Protectia Muncii pentru Unititile de Alimentatie Publicd, indicatiilor medicului de medicina
muncii, putand fi verificat de autoritatea contractanta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor
fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii sdnétatii sau contaminarii in asa mod Incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat s se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii s poata fi
controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sanitate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalitatilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA
Ofertantul trebuie sd asigure personal de specialitate calificat necesar executarii prestatiei.

e bucatari: minim 2, cu o experientd in domeniu de minim 3 ani. Se va face dovada
experientei in domeniu alimentar prin prezentarea de certificate/diplome absolvire cursuri.

e ajutori de bucatari: minim 2. cu o experientd in domeniu de minim 3 ani. Se va face
dovada experientei in domeniu alimentar prin prezentarea de certificate/diplome absolvire
cursuri. ' ' ' '

e soferi: minim 2.

Ofertantul trebuie si dovedeascii capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul catering-ului:

- Cuptor pentru gastronomie, cu convectie, capacitate minim 10 tdvi — minim 1 buc
- Cuptor pentru patiserie, cu convectie, capacitate minim 6 tdvi — minim 1 buc

- Abatitor 10 tavi: minim 1 buc

- Abatitor 5 tavi: minim 1 buc

- Marmita pentru gatit, capacitate minima 150 1: minim 1 buc

- Plitd de gatit electric/ gaz: minim 2 buc

- Gratar electric/ gaz/ roca: minim 1 buc

- Malaxor capacitate minima 150 kg: 1 buc

- Camera congelare: minim 1 buc



- Camera frigorifica: minim 1 buc

Personalul angajat de cétre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie si respecte
regulile de ordine interioara prevazute in regulamentul intern al autoritatii contractante.

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele
de protectia mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

Ofertantul va prezenta:

. Ceritificat ONRC. Obiectul contractului trebuie sd aibd corespondent in codul CAEN din
Certificatul Constatator emis de ONRC, iar ofertantul trebuie sid fie autorizat sa desfiasoare
activititile aferente contractului, conform art. 15 din Legea nr. 359/2004. In cazul persoanelor
fizice autorizate se va prezenta autorizatia de functionare sau alte documente echivalente din
care sa rezulte competenta acestora de a realiza activititile care fac obiectul prezentului contract.
. Cazierul judiciar si fiscal pentru operatorul economic;

. Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulti din certificatul
constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

. Dovada indeplinirii obligatiilor de plata a taxelor, impozitelor si contributiilor se va face la
nivelul societdtii/ companiei. Dovada indeplinirii obligatiilor de platd a impozitelor si taxelor
locale, se va realiza pentru sediul social prin prezentarea unor certificatelor constatatoare
(certificatelor de atestare fiscala) iar pentru toate sediile secundare/ punctele de lucru, ofertantul
va prezenta o declaratie pe propria raspundere privind indeplinirea obligatiilor de plata a
impozitelor, taxelor sau contributiillor la bugetul general consilidat datorate, in conformitate cu
art 165, alin. 3 din Legea nr 98/2016

. ISO9001 si ISO 14001 sau echivalent

e Ofertantul trebuie sa faca dovada ca a prestat in ultimii 3 ani contracte de prestari servicii
de catering cu unitati scolare cu o valoare cumulata de minim valoarea estimate a achizitiei.
Valoarea trebuie demonstrata din cumularea a maximum 3 contracte.Toate documentele de mai
sus trebuie sad fie valabile la data incheierii Contractului, dacid este necesar actualizarea
acestora pe toata durata contractului.

Ofertantul va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare aplicabile activitdtilor de
alimentatie publica. in acest sens, Ofertantul va prezenta autorizatia DSV si DSP atat
pentru punctul de livrare cat si pentru mijloacele de transport.

MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE:

Oferta financiard se va depune la Registratura primariei orasului Popesti- Leordeni, str.
Piata Sfanta Maria,nr.1, oras Popesti- Leordeni, judetul Ilfov .

Propunerea financiard va contine formularul de ofertid (din sectiunea FORMULARE).
Oferta va fi completatd cu valoarea in LEI Lipsa formularului de ofertd reprezinta lipsa
propunerii financiare, respectiv a actului juridic de angajare In contract, ceea ce atrage
incadrarea ofertei in categoria ofetelor inacceptabile.

Perioada de valabilitate a ofertei: 30 zile.

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
Juridic in relatia contractuald cu autoritatea contractanta 1i reprezinta formularul de oferta.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, farda TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestdrii serviciilor, inclusiv livrarea si descircarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toatd
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta si furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica, in concordantd cu propunerea tehnica.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar.

Preturile din propunerea financiaré vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de
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derulare a contractului.
Ofertantul trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie pe urmitoarele categorii:

e materie prima;
e prepararea hranei;
e distributie.

Pretul estimat de cétre autoritatea contractantd, in cadrul proiectului este de 13,76 lei fira
TVA/meniu/ portie.

PRETUL CONTRACTULUI

Pretul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea
financiara (ofertatd), exprimat in LEI si ramane ferma pe toatd durata contractului.

In functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de
alocatia zilnica de hrana stabilita conform legii sau a unor situatii neprevizute la incheierea
contractului (modificdrii de efective numar de persoane beneficiare din cadrul autorititii
contractante), autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua cantitiitile
respectiv portiile, in raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii contractante pe
durata derularii contractului, fard modificarea pretului unitar.

MODALITATI DE PLATA
Plata se va efectua prin virament bancar, ordin de plati in contul ofertantului deschis la
Trezoreria Statului, in termen de 30 zile, de la publicarea facturii fiscale pe RO E-FACTURA
(SPV).
Documentele de receptie a serviciilor prestate, semnate de catre reprezentantul
prestatorului serviciilor de caterig si reprezentantul unititii de invatamant;
e lista zilnica de alimente.

CONDITII REFERITOARE LA CONTRACT
Garantia de participare va fi in valoare de 8.923 lei.

Pentru calculul echivalent garantiei de participare, se va avea in vedere cursul comunicat de
BNR si valabil pentru data publicarii anuntului de participare.

Garantia de participare se va constitui in lei sau echivalent leu/ valuti la cursul stabilit de BNR
din data publicdrii anunfului de participare, valabild 30 zile de la termenul limitd de depunere a
ofertelor.
Modul de constituire este conform art. 154 alin 4 din Legea nr. 98/2016.
Dovada constituirii garantiei de participare trebuie sa fie prezentata la data si ora limitd depunere a
ofertelor. Garantia de participare trebuie sa fie irevocabila si neconditionata conform art. 36 alin.(4)
din H.G. 395/2016 iar instrumentul de garantare trebuie sa respecte prevederile art. 36 alin.(4) din
H.G.395/2016. Restituirca garantiei de participare se face in conditiile art. 154 *1 din Legea 98/2016.

In cazul depunerii de oferte in cadrul unei asocieri de operatori economici, garantia de

participare trebuie constituitd in.numele asocierii §i sd mentioneze cd acoperd in mod solidar toti
membrii grupului de operatori economici.
Garantia de participare va fi constituita in contul autoritatii: ROI4 TREZ 4215 006X XX00 0282
deschis la Trezoreria Ilfov.

SERVICIUL ACHIZITII PUBLICE,
INVESTITII SI URMARIRE CONTRACTE
Sef Scrvic'ku

Silviu GHEORGHIU "~
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